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傅立叶红外光谱法测定鱼类及水生动物的蛋白、水分、脂肪等指标 

简介 

当前，对食品和工业企业来说，使用现代的快速控制原材料和半成品的方法变得迫在眉睫。这不仅对

工艺流程的运营管理很重要，而且对于进货检验期间及时发现伪造的原材料也很重要。不幸的是，公

认的标准分析方法非常费力且费时。使用 LUMEX 集团公司开发的 IFRALUM®FT-12 傅立近红外分析仪，

通过近红外光谱法使用该方法来测量鱼类，海洋哺乳动物和海洋无脊椎动物中的粗蛋白，水分，脂肪，

灰分和磷的质量分数，可以减少分析时间和质控成本，只需一分半钟即可检测所有指标。 

测量方法 

该方法基于测量近红外光谱区域中样品的透射光谱，并随后使用校准模型确定分析的参数/成分。 使用

FTNIR 光谱仪进行透射测量可提供高准确性和测量重现性。 

测定产品和成分 

指标 测定指标范围,% 

蛋白质 10–25 

水分 60–85 

脂肪 2–20 

灰分 1,0–2,0 

磷 0,10–0,40 

 

这些成分测定在上述样品的全部可能含量范围内进行了确定。表格中列出的校准模型的有效性已经过

多台近红外分析仪的成功安装并得到客户满意验收而证实。此外，还可以根据客户实际需求，定制化

建立模型，建立增加特定样品感兴趣的其他参数。 

 

INFRALUM FT-12 傅立叶近红外光谱仪技术优势 

• 快速分析，无需样品制备，1.5 分钟内同时测定多个指标 

• 多功能性，一台仪器满足多种应用需求 

• 采用傅立叶透射技术，实现高精度分析  

• 分析成本低，不需要试剂和其它消耗品 

• 操作简单，无需复杂技能操作 
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分析检测需使用以下仪器配置： 

•   InfraLUM®FT-12 傅立叶红外光谱仪（具备基本校准模型）；  

• 配套进样分析样品池，18mm；  

• 许可软件包“ SpectralUM /Pro®”，与电脑配套使用 

• 电脑，用于仪器软件操作显示。 

操作及准备步骤 

在进行测量之前，应执行以下步骤： 

样品采集和样品制备 

应使用在实验室中常规分析的样品，以控制生产过程的质量。采集的样品成分的含量应覆盖整个测量范围。

测量样品的选择和制备根据标准进行采样。使用绞肉机将选定的样品压碎，压碎的样品放在带有密封盖的

玻璃罐中，样品可以在室温下保存不超过 6 小时。 

分析仪校准 

LUMEX 公司提供了用于指定参数的基本校准模型。如果需要其他参数，则校准过程包括以下步骤： 

• 通过标准化学方法分析获得参考样品指标值 

• 通过仪器获得参考样品的测定透射光谱图 

• 基于样品指标成分含量与光谱数据之间的关系创建校准模型 

通常，由 LUMEX 专家或授权代表创建模型。校准模型的测量范围直接取决于采集样品的组成成分的范

围，测量精度取决于通过标准化学方法分析的精度。 

测量程序 

将样品放入 InfraLUM®FT-12 分析仪的样品池中，然后自动进行测量。 

数据处理 

测量结果（分析样品中组分指标含量值）由 SpectraLUM /Pro®软件自动计算并显示在电脑屏幕上。 

分析实例：分析鱼肉样品中的蛋白、水分和脂肪含量。 
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